
Menu Saint-Valentin� 59 € *

Potage
Tom Yam Kiew Kung Poo 
Potage de ravioles de scampi et crabe légèrement piquant 
Soep van scampi- en krabravioli, licht pikant 
Lightly spiced scampi and crab ravioli soup

Éventail d’entrées
Neua Yang Nam Jim Jaew 
Brochette de boeuf mariné, sauce chili d’Issan 
Gemarineerde runderbrochette, Issan-chilisaus 
Marinated beef skewer, Issan chili sauce

Kiew Tod Kai 
Raviolis croustillants, farcis au poulet 
Krokante kipgevulde ravioli 
Crispy chicken-filled ravioli

Tod Man Pla Oye Shell 
Beignets de poisson et de pétoncles au curry thaï 
Vis- en sint-jakobsschelpenbeignets met thaise curry 
Fish and scallop fritters with thai curry

Neung Taro Kung Haeng Hed Hom 
Taro vapeur parfumé aux crevettes séchées et shiitakés 
Gestoomde taro met gedroogde garnalen en shiitakes 
Steamed taro with dried shrimp and shiitake mushrooms

Yam Som O Samun Prai Takrai 
Salade de pamplemousse aux herbes et citronnelle 
Pomelosalade met kruiden en citroengras 
Grapefruit salad with herbs and lemongrass

Trio de plats
Ped Sod Saw Walod 
Canard, sauce aux fruits de la passion 
Eend met passievruchtensaus 
Duck with passion fruit sauce

Kung Muk Pad Pet 
Crevettes et calamars sautés, épicés à la thaïe, au basilic 
Gewokte garnalen en inktvis, Thaise kruiden met basilicum 
Stir-fried shrimp and calamari, Thai-spiced with basil

Gaeng Kai Buak Pakchi Law 
Curry de poulet aux courgettes et à l’aneth 
Kipcurry met courgette en dille 
Chicken curry with zucchini and dill

Dessert
Un baluchon de riz gluant à la mangue, accompagné d’un sorbet mangue
Een pakketje kleefrijst met mango, geserveerd met mangosorbet
A sticky rice mango parcel, served with mango sorbet

* par personne / hors boissonsRelevé / Pikant / Medium hot


